
МЕНЮ
БАНКЕТНОЕ



ЗАКУСКИ

Террин из лосося с соусом Песто 

Канапе из семги с лимоном 

Семга свежеприсоленная, сбрызнутая 
водочкой с лимоном, маслинами, зеленью 

Сельдь слабосоленая, по-норвежски с розовым лучком 

Сельдь по-русски слабосоленая с отварным картофелем 
и маринованным лучком 

Грудка куриная в апельсиновом соусе с корицей 

Карпаччо из маринованной говядины в травах с сыром Пармезан 

Ассорти мясное 
(рулет куриный с базиликом и кедровым орехом, 
рулет из говядины с грибами, шея запеченная, говядина пряная) 

Язык телячий отварной с хреном 

Рулетики из языка с острым сыром 

Рулетики из баклажанов с чесночком и грецким орехом 

Разносол по-сибирски 
(маринованные томаты, огурцы, перец, капуста квашенная с ароматным маслом) 

Грибы, маринованные на луковой подушке со сметаной 

Ассорти овощное 
(свежие помидоры, огурцы, перец болгарский, дайкон, лист салата, зелень) 

Ассорти сырное из благородных сыров 
(«Живые» сыры с уникальным вкусом и богатым послевкусием с медом и орехами) 

Холодец Сибирский по старинному рецепту, с хреном и горчицей 

Сало по-венгерски с ароматными травами 
и хрустящими чесночными гренками 

Сало с прослойкой подсоленное особым способом, 
подается с гренками и с чесноком 

..................................................................................................115 г.   400 Р

..................................................................................................................30 г.   100 Р

........................................................................100/20/5 г.   450 Р

............................................100/20/5 г.   450 Р

.....................................................................................................................200 г.   200 Р

.......................................................150/150/30 г.   250 Р

..............................110/2 г.   300 Р

...........................................................................................................................75/15/20/10 г.   300 Р

............................................................................................100/50/5 г.   350 Р

..........................................................................................100/50 г.   220 Р

.....................................................35 г.   100 Р

....................................................................................................................285/20 г.   250 Р

...................................................435 г.   200 Р

..............................................................................................................................540/70 г.   500 Р

............................................................................150/30/40 г.   500 Р

.............200/60/35/35 г.   250 Р

...................................................................................120/60/35 г.   150 Р

........................................................................................120/60/35 г.   250 Р



ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

ТОСТЫ

Тост с семгой 

Тост с сервелатом 

и соленым огурчиком 

Тост с домашней 

бужениной 

Тост с маринованной 

говядиной 

Бутерброд 

с красной икрой 

Тарталетки с оливье 

Жульен с белыми грибами в сметанном соусе 

Жульен с белыми грибами и ветчиной 
..........................................................................100 г.   150 Р

.........................................................................................100 г.   150 Р

...........................................100 г.   250 Р

...........................50 г.      50 Р

.................................................50 г.    100 Р

...................................................50 г.    100 Р

......................................65 г.   250 Р

.............................100 г.   150 Р

Тарталетки 
с оливье
100 г. | 150 Р

Бутерброд 
с красной 
икрой
65 г. | 250 Р

Подача блюд может отличаться от предоставленного фото в меню



САЛАТЫ 

Салат из воловьева языка 
(Язык говяжий отварной, лук репчатый маринованный, лист салата, 
говядина отварная, помидор свежий, масло растительное, соль, перец)

Оливье с курицей 
(популярный салат с нежной курицей и сочным яблоком, под майонезом провансаль)

Цезарь с курицей гриль 
(традиционный Цезарь из салата Роман, куриного филе на гриле, томатов черри, 
хрустящих гренок с сыром Пармезан под фирменной заправкой) 

Цезарь с тигровыми креветками, помидорами черри, хрустящими гренками 
с сыром Пармезан под фирменной заправкой

Салат с нежной семгой и сыром дор-блю 
(свежая семга с сыром, виноградом в салатном миксе, приправленная горчичной заправкой) 

Теплый салат из телячьих филеек с томатом, карамельным луком, 
листом салата в каперсной заправке 

Салат из свежих овощей с говядиной гриль, маслинами с заправкой 
из бальзамического уксуса 

Салат Греческий 
(классический салат из свежих овощей, брынзой, маслинами 
и чесночной заправкой на оливковом масле) 

Салат Сельдь под шубой классический салат 
из алюторской сельди и домашних овощей 

 ....................................................................................................................195 г.   350 Р

 ...................................................................................................................................210 г.   250 Р

......................................................................................................................240 г.   400 Р

........................................................................230 г.   500 Р

...................................................................................190 г.   350 Р

............................................................................................220 г.   300 Р

................................................................................................................275 г.   350 Р

......................................................................................................................................205 г.   250 Р

..............................................................................215 г.   200 Р

Цезарь с курицей гриль

240 г.

400 Р

Подача блюд может отличаться от предоставленного фото в меню



ШАШЛЫКИ
Шашлык из кальмара в оливковом масле 

Шашлык из кальмара в соусе майонез 

Шашлык из свинины
(подается с соусом, свежими овощами и зеленью)

Шашлык из говядины
(подается с соусом, свежими овощами и зеленью)

Шашлык из курицы в ореховом соусе 

Шашлык из курицы 
(подается с соусом, свежими овощами и зеленью)

Шашлык из семги 

Шашлык из печени 

Шашлык по-карски 
(говядина, сало солёное, помидоры, подаётся с маринованным луком) 

Шашлычок с адыгейским сыром, томатом и базиликом 

....................................................................................................200 г.   250 Р

..........................................................................................................200 г.   250 Р

...................................................................................................................................200/120/50 г.   350 Р

 ..........................................................................................................200 г.   350 Р

......................................................................................................................................200/80/50 г.   350 Р

....................................................................................................................................................200 г.   550 Р

 .................................................................................................................................................200 г.   200 Р

.................................................................................................................................................220 г.   350 Р

.........................................................................45 г.   150 Р

.................................................................................................................................200/100/50 г.   450 Р

СТЕЙКИ 

Стейк из свинины на гриле 
(стейк из свиной шеи с овощами)

Стейк из говядины га гриле

Стейк из семги на гриле 
(маринованный стейк, обжаренный 
на гриле, подается со свежими овощами)

.....................200/90 г.   350 Р

..........................200 г.   450 Р

.................................200 г.   750 Р

Шашлык из говядины

200/120/50 г.   

350 Р

Подача блюд может отличаться от предоставленного фото в меню



ГОРЯЧЕЕ

Семга на гриле пласт 

Семга, запеченная с бананом с апельсиновым соусом 

Свинина с ананасом под брусничным соусом 

Свинина с грибами и луком под сырной шапкой 

Свинина с овощами и специями (под тремя одеялами)

Филе куриное, фаршированное беконом и сыром 

Крылышки гриль, замаринованные специями, 
медом и пожаренные на гриле 

Колбаски гриль жареные на углях 

Говядина «Торнадо» с овощами и грибным соусом 

........................................................................................................................1000 г.   3 500 Р

......................................................250 г.      750 Р

.......................................................................250 г.      350 Р

.................................................................200 г.      350 Р

....................................................195/100/75 г.      450 Р

.......................................................160/120 г.      200 Р

......................................................................................................130 г.      200 Р

..............................................................................................200 г.      200 Р

..................................................150/50/15 г.      350 Р

Крылышки гриль
130 г.   

200 Р

ь жл аи рр ег н ыик ес  на аб  ул го лК ях    200 г. | 20
0

 Р
 

Подача блюд может отличаться от предоставленного фото в меню



СОУСЫ

Соус сырный 
с чесноком 

Соус тартар 
с оливками  

Соус томатный 
с луком и кинзой 

Соус грибной 

Соус овощной 

Соус острый 

Соус с сыром 
фетаки 

.....................................................150 г.     60 Р

.......................................................50 г.     50 Р

...........................................50 г.     50 Р

..................................................50 г.     50 Р

................................................50 г.     50 Р

................................................................50 г.     50 Р

....................................................50 г.     30 Р

ГАРНИРЫ

Картофель отварной 
с маслом и зеленью 

Картофель по-деревенски 
с пряными травами 

Картофель жареный 
с лучком и грибами 

Рис отварной 
с овощами 

Овощи на гриле 
(баклажан, цуккини, перец 
болгарский, лук репка, помидор)

Овощи на пару 
(капуста брюссельская, 
горошек свежий, морковь, 
перец болгарский, брокколи) 

..............................150 г.     70 Р

................................150 г.     70 Р

................................150 г.   150 Р

..................................................150 г.     80 Р

......................................170 г.   200 Р

.........................................150 г.   200 Р

Овощи на гриле 

Соус острый 

170 г.

200 Р

50 г.

30 Р

Подача блюд может отличаться от предоставленного фото в меню



ДЕСЕРТЫ

Мороженое пломбир с шоколадным соусом 
Мороженое с фруктами 
Мороженое с орехами и шоколадом 
Фруктовая тарелка(яблоки ,груши, мандарины ,виноград)

.......................................................................150/50 г.    100 Р
..................................................................................................................150/50 г.    150 Р

...................................................................................150/30/30 г.    150 Р
...............................................1000 г.   400 Р

Мороженое с фруктами
130 г.   

200 Р

Подача блюд может отличаться от предоставленного фото в меню



НАПИТКИ
Морс домашний из клюквы 
Морс домашний из облепихи
Морс домашний из смородины

СОКИ ПРЕМИУМ 
Сок ананасовый
Сок яблочный
Сок персиковый
Сок апельсиновый
Сок томатный
Сок мультифруктовый 

МИНЕРАЛЬНАЯ ВОДА
Ессентуки №4, № 1
Виттель 
Минеральная вода Сибирянка премиум негазированная 
Минеральная вода Карачинская 

..............................................................................................................1 л.   250 Р
..........................................................................................................1 л.   250 Р

......................................................................................................1 л.   250 Р

.......................................................................................................................................1 л.   150 Р
...........................................................................................................................................1 л.   150 Р

......................................................................................................................................1 л.   150 Р
.................................................................................................................................1 л.   150 Р

...........................................................................................................................................1 л.   150 Р
.........................................................................................................................1 л.   150 Р

.................................................................................................................................0,5 л.   100 Р
........................................................................................................................................................0,33 л.   150 Р

.....................................................1,5 л.     60 Р
........................................................................................................1,5 л.     60 Р




