
ЗАВТРАКИ

Ваш идеальный утренний старт

Завтраки по домашнему

Колбаски с ароматом утра

Прямо из детства

Яичница – глазунья их 2-х яиц . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 85 Р

(яичница из 2-х яиц, помидоры, лук, сыр, зелень)
Яичница по–Лисенковски . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 160 Р

Яйцо под майонезом . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 Р

Яйцо отварное . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 30 Р

Омлет натуральный    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .103 г.   85 Р

(куриное филе, яйца, помидоры, грибы, сыр, зелень)
Омлет Королевский . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .250 г.   315 Р

(брокколи, яйца, помидоры, перец болгарский, 
сыр, зелень)

Омлет с брокколи . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150 г.   140 Р

Омлет с ветчиной, сыром 
и помидорами  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150 г.   140 Р

Каша рисовая . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .200 г.   100 Р

Каша Геркулесовая  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .200 г.   100 Р

Каша пшенная . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .200 г.   100 Р

(яйцо, бекон обжаренный, картофель, помидоры св. ,
зелень)

Завтрак по-домашнему с беконом. . . . . .250 г.   315 Р

(яйцо, ветчина, картофель, помидоры св, зелень)
Завтрак по-домашнему с ветчиной. . . . .250 г.   315 Р

Сосиски жареные. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2 шт.   140 Р

Сарделька отварная. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100 г.   140 Р

Шпикачка отварная . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100 г.   140 Р

Бекон обжаренный . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .50 г.   140 Р

Колбаски охотничьи. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100 г.   180 Р

Блинчик с творогом . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 60 Р

Блинчик с мясом . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 75 Р

Блинчики с маслом  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2 шт.    75 Р

Блинчики с сыром и ветчиной . . . . . . . . . . . .2 шт.   170 Р

Сырники с любовью . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2 шт.   100 Р

Сырники с изюмом . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2 шт.   110 Р

Драники со сметаной . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2 шт.    75 Р

Тост в льозоне. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 30 Р

Тост с семгой, лимоном, зеленью . . . . . . .100 г.   390 Р

САЛАТЫ

(курица отварная, яйцо, картофель, 
огурец соленый, лист салата, майонез )

«Столичный». . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150 г.   180 Р

(картофель, морковь, зеленый горошек, яйцо, 
соленый огурец, колбаса вареная, майонез)

«Зимний». . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150 г.   160 Р

(свежий огурец, помидор ,перец болгарский, 
маслины, лук репчатый, пекинская капуста, 
масло оливковое, сыр Фетакса)

«Греческий». . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150 г.   170 Р

(свежий огурец, помидор, перец болгарский, лук 
репчатый, зелень, на выбор масло растительное/
сметана)

«Овощной». . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150 г.   160 Р

(картофель, свекла, морковь, лук репчатый, зеленый 
горошек, масло растительное, капуста маринованная)

«Винегрет». . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150 г.   120 Р

сельдь с/с, картофель, морковь, свекла, лук репчатый, 
майонез)

«Сельдь под шубой». . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150 г.   160 Р

(капуста, огурец свежий, морковь, перец болгарский, 
масло растительное, зелень)

«Витаминный». . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150 г.   120 Р

(мясо говядины, помидор, перец болгарский, 
лук репчатый, масло растительное, зелень)

«Будапешт». . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150 г.   180 Р

(крабовые палочки, кукуруза, свежий огурец, 
лук репчатый, яйцо, майонез)

«Крабовый». . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150 г.   160 Р

(язык говяжий, помидор, лук репчатый, масло 
растительное, зелень)

«Новинка» . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150 г.   170 Р

(филе куриное, помидоры, сыр, пекинская 
капуста, сухарики, соус «цезарь»

«Цезарь с курицей» . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150 г.   200 Р

«Морская капуста с яйцом 
и майонезом» . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150 г.   120 Р

(крабовые палочки, морская капуста, капуста 
белокочанная, кукуруза, майонез)

«Бриз». . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150 г.   160 Р

(сервелат, сыр , огурец свежий, перец 
болгарский, яйцо, майонез, зелень)

«Каприз» . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150 г.   160 Р

СУПЫ 

Борщ со сметаной . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 г.   200 Р

Щи из свежей капусты со сметаной. . . . .300 г.   200 Р

Рассольник. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 г.   200 Р

Грибной. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 г.   210 Р

Суп куриный с домашней лапшой . . . . . .300 г.   200 Р

Солянка мясная со сметаной. . . . . . . . . . . . .300 г.   265 Р

Гороховый с копченостями . . . . . . . . . . . . . . .300 г.   210 Р

БЛЮДА ИЗ МЯСА

Зразы мясные с грибами в сливочно-
грибном соусе . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2 шт. 220 гр.   220 Р

Зраза мясная с яйцом под сливочным 
соусом. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .180 гр.   200 Р

Тефтели с соусом. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .210 гр.   190 Р

Бефстроганов из свинины . . . . . . . . . . . . . . .180 гр.   210 Р

Поджарка из свинины . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .135 гр.   210 Р

(говядина и свинина рубленные, яйцо, 
лук репчатый, сырная шапка)

Шницель мясной под сырной 
шапкой . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .110 гр.   190 Р

(свинина рубленная, лук репчатый)
Котлета по домашнему . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .120 гр.   170 Р

Печень по строгановски. . . . . . . . . . . . . . . . . .210 гр.   210 Р

Плов Узбекский . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .250 гр.   210 Р

Плов из свинины . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .250 гр.   200 Р

Телятина в сливочно-грибном 
соусе. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .200 гр.   295 Р

Свинина с картофелем и овощами. . . .250 гр.   265 Р

Лагман жареный . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .250 гр.   265 Р

БЛЮДА ИЗ РЫБЫ И МОРЕ ПРОДУКТОВ

Горбуша с овощами . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .180 гр.   265 Р

Камбала жареная . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150 гр.   190 Р

Минтай жареный. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100 гр.   180 Р

Минтай в кляре . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .110 гр.   160 Р

Котлета Приморская. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .120 гр.   190 Р

БЛЮДА ИЗ КУРИЦЫ

Зраза куриная . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150 гр.   200 Р

Котлета куриная . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150 гр.   210 Р

Куриные ножки в соусе. . . . . . . . . . . . . . . . . . .230 гр.   200 Р

Курица запеченная с ананасами . . . . . . .230 гр.   265 Р

Курица по сибирски. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100 гр.   210 Р

Курица Терияки. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150 гр.   200 Р

Плов из курицы . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .250 гр.   200 Р

Отбивная из курицы в сухарях. . . . . . . . . .170 гр.   210 Р

Фрикасе из курицы . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .200 гр.   220 Р

Филе куриное в беконе с сыром . . . . . .180 гр.   200 Р

Чахохбили. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .240 гр.   190 Р

СНЕКИ

Луковые кольца. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .80 гр.   100 Р

Наггетсы куриные. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100 гр.   120 Р

Крылья Буффало. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .130 гр.   170 Р

Картофель Фри . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150 гр.   190 Р

РУЧНАЯ ЛЕПКА

Пельмени  домашние. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .200 гр.   160 Р

Вареники с капустой. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .200 гр.   140 Р

Вареники с картофелем и грибами . . . .200 гр.   140 Р

Вареники с творогом. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .200 гр.   140 Р

ГАРНИРЫ 

Пюре картофельное . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .200 гр.   90 Р

Картофель запеченный под сыром. . . .150 гр.   105 Р

Картофель по-деревенски. . . . . . . . . . . . . . . . .150 гр.   90 Р

Макароны. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .200 гр.   90 Р

Рис по гавайски . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .200 гр.  140 Р

Рис отварной . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .200 гр.   90 Р

Гречка . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .200 гр.   90 Р

Перловка . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .200 гр.   90 Р

Ассорти овощное жареное . . . . . . . . . . . . . .150 гр.   170 Р

НАПИТКИ

Морс брусничный. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 мл.   65 Р

Морс облепиховый. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 мл.   65 Р

Морс смородиновый. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 мл.   65 Р

Морс клюквенный . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 мл.   65 Р

Сок в ассортименте. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 мл.   65 Р

Чай черный, зеленый с сахаром 
и лимоном. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .250 мл.   55 Р

Кофе 3 в 1. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .250 мл.   60 Р

Кофе черный растворимый . . . . . . . . . . . . . . .250 мл.   55 Р

Горячий шоколад. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .250 мл.   55 Р

КОФЕ ЗЕРНОВОЙ 

Эспрессо. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .50 мл.   80 Р

Американо. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100 мл.   120 Р

Латте. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 мл.   200 Р

Капучино. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 мл.   170 Р

СОУСЫ И ДОБАВКИ 

Кетчуп . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .50 гр.   55 Р

Майонез . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .50 гр.   55 Р

Сметана . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .50 гр.   35 Р

Горчица . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15 гр.   25 Р

Масло сливочное порционное  . . . . . . . . . . .20 гр.   55 Р

Сироп–топинг . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .30 гр.   45 Р

Молоко сгущенное. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .50 гр.   55 Р

Варенье клубничное, смородиновое . . . .50 гр.   55 Р

ВЫПЕЧКА 

Хлеб. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    5 Р

Лепешка Роти с сыром и ветчиной. . . .250 гр.   160 Р

Лепешка Роти с творогом и бананом. . .190 гр.   100 Р

ОДНОРАЗОВАЯ ПОСУДА

Стакан Крафтовый. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .350 мл.   25 Р

Пиала . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .500 мл.   25 Р

Ланч бокс . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   25 Р

МЕНЮ

КАФЕ
АЭРОДРОМ


